FORRETTER

Let saltet Laks
med Crudité af grgnt samt Krydderurter

Kr. 108,00

Roget Hellefisk

med Courgettesalat og Peberfrugtvinaigrette

Kr. 118,00

Raamarineret Okseindelaar
med Rucola og Parmesan
Kr. 128,00
* Tilleeg Kr. 20,00

Hummerbisque
med Kammusling og Urter
Kr. 148,00
* Tilleeg Kr. 30,00

Kikeertepuré
med Crudité af grent og Arteskud

POSTGAARDEN

KONGELIG POSTGAARD

"I POSTGAARDEN TILSTRABER VI AT SERVERE
VELSMAGENDE OG ARLIG MAD AF HOY KVALITET.
VORES DYGTIGE FOLK I KOKKENET TILBEREDER
ALLE RETTER, SOM DET SIG HOR OG BOR,
FRA BUNDEN AF GODE RAAVARER.
VELBEKOMME!”

STIG BUNDGAARD, KOKKENCHEF

HOVEDRETTER

Unghanebryst
med Svampe og Granulat

Kr. 208,00

Lammeculotte
med Ratatouille og Basilikumsauce
- - @ - -
Kr. 228,00
* Tilleeg Kr. 20,00

Sandart
med sprgd Panade og Urter
- - @ - -
Kr. 258,00
* Tilleeg Kr. 20,00

Helstegt Oksemgrbrad
med Fennikel, Gulerod og Rgdvinssauce
Kr. 248,00
* Tilleeg Kr. 30,00

Tartelet med Ratatouille og Arteskud

SMORREBR@D

Karrysild
med Lpg og Kapers

Kr. 88,00

Kryddersild
med Lpg og Kapers

Kr. 88,00

Ropdspeettefilet
med Remoulade og Citron

Kr. 118,00

Ropdspeettefilet
med Mayonnaise og Citron

Kr. 128,00

Ag og Rejer
med Krydderurtemayonnaise

Kr. 108,00

Hgnsesalat med Bacon
paa Hvidt Bred

Kr. 98,00

Roastbeef
med Ristede Lgog og Remoulade

Kr. 98,00

Hakkebgf
med Spejleeg, Blpde Log og Surt

Kr. 118,00

Gammelost
med Sky og Lag

Kr. 98,00

Smgrrebrgd serveres paa Rugbred
medmindre andet er specificeret

Kr. 108,00 Kr. 198,00
Vegetarisk Vegetarisk
\\.. .///
FROKOSTMENU DESSERTER
Serveres fra KI. 12.00 - 15.00
o Vaniljefromage
Kr. 295,00 med Beer
Letsaltet Lal:s med Urter Kr. 88.00
Unghanebryst med Svampe og Granulat
Hertil nye kartofler Jordbeertrifli
Jordbeertrifli Kr. 88,00
Vandbakkelse
med Chokolademousse og Vaniljecreme
Kr. 88,00
Blpdende Chokoladekage
3 RETTER med Vaniljecreme
Kr. 398.00 Kr. 108,00

Veelg Forret, Hovedret
og Dessert

Veer venligst opmeerksom paa
evt. Tillceg paa enkelte Retter
markeret med *

* Tilleeg Kr. 20,00

SPORG EFTER VORES MENUKORT MED MAD TIL DE MINDSTE




